
 

 

 

Markus Götz recruiting@schick-hotels.com +43 664 8892 6391 

9715 

 
 

Schick Hotels? Wer wir sind! 
 
Wir sind eine privat geführte Hotelgruppe, keine Hotelkette. Das spüren unsere MitarbeiterInnen, Gäste und Partner Das Hotel 
Erzherzog Rainer gehört zu den 5 privatgeführten Schick Hotels Wien. Die zentrale Lage, die herzliche Gastlichkeit und die 
Kombination von Tradition und Geschichte machen das Hotel Erzherzog Rainer und das Restaurant Wiener Wirtschaft zu einem 
besonderen Ort mitten in Wien. 
 
 

Wir suchen für unser Restaurant „Wiener Wirtschaft“  
im Hotel Erzherzog Rainer 

 

Küchenchef (m/w/d) 
Vollzeit 40h/Woche 

 

Schicke Perspektiven warten auf Sie:  
 

• Geregelte Arbeitszeiten, verlässliche und faire Bezahlung - damit Sie Ihr berufliches Engagement gut mit Ihrem 
persönlichen Leben vereinbaren können 

• Ein wirtschaftlich erfolgreiches Privatunternehmen, das sich um das Wohlbefinden seiner Mitarbeiter:innen 
kümmert und ein positives Arbeitsumfeld, wobei Sie eigene Ideen einbringen können. 

• Benefits: gratis Verpflegung, gratis Jahreskarte Wiener Linien, Einspring- und Sonderprämie, Betriebsarzt…  

• Gehalt: Monatlicher kollektivvertraglicher Bruttolohn bei € 3.000,00 (Überzahlung möglich je nach Qualifikation) 

• Kontakt: Schicken Sie gleich jetzt Ihren Lebenslauf an Markus Götz: recruiting@schick-hotels.com 

 
Schick, wenn Sie diese Aufgaben begeistern:  
 

• Kulinarisches Erlebnis: Sie schaffen für unsere nationalen und internationalen Gäste ein unvergessliches Erlebnis 

• Alles im Blick: sie haben die Kontrolle über alle Verantwortungsbereiche der Küche inkl. Qualitätssicherung, 
Qualitäts- und Kostenkontrolle und wirtschaftliches Arbeiten 

• Einhaltung der Sauberkeit: Hygiene und Sicherheit am Arbeitsplatz sind für Sie selbstverständlich 

• Das Team: Mitarbeiterführung und Mitarbeiterschulung sind für Sie keine Fremdworte 

• Zusammenarbeit: Sie arbeiten eng mit der Unternehmensführung zusammen 

• Speisekarte: die Weiterentwicklung der Produkte liegt Ihnen und uns am Herzen 

• Aktive Mitarbeit: Der Küchenchef ist in den Arbeitsablauf des täglichen, operativen Geschäftes aktiv 
eingebunden und keine rein administrative Stelle 

 

Schick, wenn das Ihr Profil ist:  
 

• Sie verfügen über wertvolle Berufs- und Führungserfahrung.  

• Sie verfügen dadurch über ein tiefes Verständnis für die Bedürfnisse unserer Gäste  

• Sie schätzen es, eigenverantwortlich und selbständig zu arbeiten?  

• Ihre exzellenten Deutsch- und Englischkenntnisse sind von unschätzbarem Wert  

• Ihr charmantes Lächeln ist wunderbare Ergänzung für unsere herzliche Arbeitsatmosphäre 

 

  Hört sich SCHICK an? 

Dann schicken Sie uns 

Ihre Bewerbung! 

Wir freuen uns auf Sie! 

mailto:recruiting@schick-hotels.com

